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CHIROUBLES “SAINT ROCH”

ALCOHOL %

13,5%

F R U I T I G  |  L I C H T  K R U I D I G  |  S A P P I G  E N  L A N G
MENU

DRUIF & WIJN
GAMAY
Deze ‘Saint  Roch’  onthul t  een d iepe robi jnrode
kleur  en rode bessen en kersen in  de neus.   Een
medium body met  rood f ru i t  en l ichte
kru id igheid.  De lange afdronk is  soepel ,  sappig.

VINIFICATIE
Handmat ige dru i fse lect ie  gevolgd door
t radi t ionele  v in i f icat ie  ( in  contrast  met  ‘en
Pr imeur ’ )  voor  een opt imale  ter ro i r -expressie .
Na een gedeel te l i jke  ontste l ing duurt  de
macerat ie  7  tot  10 dagen op.  Het  e inde van de
vergist ing en de r i jp ing v inden p laats  in  ‘P ièces ’
(bourgondische e ikenhouten vaten van 228 l i ter )
en duren 9  tot  11 maanden.


