
CRÉMANT DE BOURGOGNE
JOSEPH BURRIER- BOURGOGNE - FRANKRIJK

ALCOHOL %

12%

Z A C H T  |  V E R F R I S S E N D  |  L I C H T  M I N E R A A LMENU

DRUIF & WIJN
CHARDONNAY,  PINOT NOIR
Deze Crémant  is  wi tgoud van k leur .  De mouse is
f i jn  en vormt een del icate  kett ing rond de rand
van het  g las.  B loemige ,  c i t rus-acht ige en
minerale  aroma’s  worden in  de mond geëvenaard
door  f r isheid  en e legant ie .  Een f i jne  zuurgraad  
is  de s leute l  tot  een ju iste  balans tussen
aromat ische kracht  en f inesse.  

VINIFICATIE
Bereid ing volgens de t radi t ionele  methode.  De
eerste  g ist ing v indt  p laats  in  vat  en de tweede
op f les ,  na toevoeging van de l ikeur .  Daarna r i jpt
h i j  min imaal  18 maanden op f les ,  geduld ig
wachtend tot  de mouse ontstaat .  


