
SERRE DE GUÉRY - PAYS D’OC, FR

AUDORATION

ALCOHOL %

14.3%

pH

3.62
RESIDUAL SUGAR (G/L)

0.8
TOTAL ACIDITY (G/L)

3.85
Z W A R T  F R U I T  |  K R A C H T I G  |  R I J P  |
R O Z E M A R I J N

MENU

DRUIF & WIJN
MOUVÈDRE
Donkere wi jn  met  paarse accenten en gul  t ranend.  Neus
van zwart  f ru i t  en garr igue.  De smaak is  vol  en opnieuw
kruid ig .  Mourvèdre staat  bekend om z i jn  st rakke en vaak
droge tannine.  Di t  is  h ier  n iet  het  geval ,  de  tannine z i jn
wel iswaar  prominent  aanwezig  maar  r i jp ,  v lez ig  en haast
gepol i js t .  D i t  is  een kracht ige ,  r i jpe  en hartverwarmende
wi jn .

VINIFICATIE
Deze wi jn  komt van k le i -  en  kalkr i jke  bodems met
zandsteenacht ige mergels .  Na een fermentat ie  van 21
dagen b i j  24-28 °C ,  r i jpt  30% in  e ikenhouten vaten voor
subt ie le  houttonen,  terwi j l  de  rest  in  roestvr i js ta len tanks
bl i j f t  voor  f r isheid  en zuiverheid.


