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SERRE DE GUERY - PAYS D'OC, FR

AUDORATION

DRUIF & WIJN
MOUVEDRE

Donkere wijn met paarse accenten en gul tranend. Neus
van zwart fruit en garrigue. De smaak is vol en opnieuw
kruidig. Mourvédre staat bekend om zijn strakke en vaak
droge tannine. Dit is hier niet het geval, de tannine zijn
weliswaar prominent aanwezig maar rijp, vlezig en haast
gepolijst. Dit is een krachtige, rijpe en hartverwarmende
wijn.

VINIFICATIE

Deze wijn komt van klei- en kalkrijke bodems met
zandsteenachtige mergels. Na een fermentatie van 21
dagen bij 24-28 °C, rijpt 30% in eikenhouten vaten voor
subtiele houttonen, terwijl de rest in roestvrijstalen tanks
blijft voor frisheid en zuiverheid.
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Chateau
Guery

RESIDUAL SUGAR (G/L) | TOTAL ACIDITY (G/L)

0.8 3.85

ZWART FRUIT | KRACHTIG | RIJP |
ROZEMARIJN




