
CRAYONS DE VIGNE ROSÉ BRUT
JEAN DIOT - VINAY CHAMPAGNE, FR

ALCOHOL %

12%
pH

3.2
RESIDUAL SUGAR (G/L)

8.5
TOTAL ACIDITY (G/L)

6.5
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MENU

DRUIF & WIJN
PINOT MEUNIER,  CHARDONNAY,  PINOT NOIR
Jean Diot  Champagne Crayons de Vigne Rosé heeft
een e legant  en verf r issend smaakprof ie l .  Het  b iedt
aroma’s  van r i jpe  aardbeien ,  f rambozen,  en een h int
van c i t rus.  De smaak is  levendig  met  een f i jne
mousse,  waarbi j  f ru i t ige  tonen worden aangevuld
met  subt ie le  h ints  van br ioche en een l ichte
mineral i te i t .  De afdronk is  f r is  en e legant ,  waardoor
deze rosé champagne veelz i jd ig  is  a ls  aper i t ief  of  b i j
l ichte  gerechten.

VINIFICATIE
door  een korte  macerat ie  van de Pinot  Noir  en Pinot
Meunier  dru iven ,  wat  zorgt  voor  de karakter ist ieke
rosé k leur  en smaken.  Na de pers ing fermenteert  de
wi jn  in  roestvr i js ta len tanks om de f r isse f ru i t tonen
te behouden.  De champagne ondergaat  vervolgens
een tweede g ist ing op f les  en r i jpt  op de f i jne  g isten ,
wat  b i jdraagt  aan de verf i jnde bubbels  en complexe
smaken van de rosé.


