
CHÂTEAU GUÉRY - VIN DE FRANCE, FR

D’OR ET GIVRE

ALCOHOL %

14%

pH

3.55
RESIDUAL SUGAR (G/L)

130
TOTAL ACIDITY (G/L)

3.3
H O N I N G  |  K R E N T E N  |  K A R A M E L  |
G E L E  V R U C H T E N

MENU

DRUIF & WIJN
GEWÜRTZTRAMINER -  VIOGNIER
Een honing zoete  wi jn ,  smaken van krent jes  en karamel  z i jn
duidel i jk  herkenbaar .  De wi jn  is  n iet  te  zoet  heeft  nog veel
f ru i t  over .  

VINIFICATIE
Deze wi jn  is  gemaakt  van twee percelen:  een 15 jaar  oude
Gewurztraminer  op k le i -ka lksteenbodem en een Viognier  op
Pl io -Kwarta i r  col luv ium.  De dru iven worden laat  geoogst ,
e ind oktober  tot  begin  november ,  en z i jn  overr i jp ,
ingedroogd en soms botryt isaangetast .  De oogst  gebeurt
handmat ig ,  gevolgd door  d i recte  pers ing en langdur ige
fermentat ie  met  inheemse gisten vanwege het  hoge
suikergehal te .  A l leen in  u i tzonder l i jke  jaren wordt  deze wi jn
geproduceerd.


