
DRUIF & WIJN
GROS MANSENG,  UGNI  BLANC
Deze wi jn  u i t  Gondr in ,  Côte  de Gascogne,
bestaat  u i t  Gros Manseng en Ugni -B lanc.
Geplukt  in  oktober  op kalkr i jke  k le igrond in  een
mi ld  oceanisch k l imaat .  De wi jn  heeft  b loemige ,
verf i jnde en lucht ige aroma's .  De smaak is  rond,
soepel ,  f ru i t ig ,  aangenaam en f r is ,  met  een
goede balans en een aanhoudende afdronk.

VINIFICATIE
De zoete dessertwi jn  wordt  in  oktober
geoogst ,  ontsteeld ,  gekneusd en geperst .
Het  sap fermenteert  b i j  lage temperatuur  om
fr isse aroma’s  te  behouden.  Na fermentat ie
r i jpt  de wi jn  enkele  maanden op
roestvr i js ta len tanks voor  extra
complexi te i t .  Vervolgens wordt  de wi jn
geblend en gef i l terd  voordat  h i j  wordt
gebotte ld .

DOUCEUR D’AUTOMNE
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ALCOHOL %

11.5%
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