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VIOGNIER

Deze Viognier heeft een goudgele kleur, typerende
aroma’s van perzik, abrikoos en acaciabloesem. In de
mond goed geconcentreerd en vettig. Schoolvoorbeeld
van Viognier. Past goed bij een frisse salade, gegrilde vis
en bij Aziatische gerechten als sushi.

De wijn, afkomstig van kalkachtig klei, ondergaat een
koude maceratie van 24 uur bij 8 tot 10°C. Na 90 uur bij
deze temperaturen, fermenteert de wijn 25 dagen bij 13,5
tot 17°C. Vervolgens rijpt hij 2 maanden op de fijne lies
in roestvrijstalen tanks.
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