
SERRE DE GUÉRY - PAYS D’OC, FR

INTELLIGENCE

ALCOHOL %

14.8%
pH

3.54
RESIDUAL SUGAR (G/L)

1
TOTAL ACIDITY (G/L)

4.17
P E R Z I K  |  T R O P I S C H  F R U I T  |  K R U I D I G  |
B L O E M I G

MENU

DRUIF & WIJN
VIOGNIER  
Deze Viognier  heeft  een goudgele  k leur ,  typerende
aroma’s  van perz ik ,  abr ikoos en acaciabloesem. In  de
mond goed geconcentreerd en vett ig .  Schoolvoorbeeld
van Viognier .  Past  goed b i j  een f r isse salade ,  gegr i lde  v is
en b i j  Az iat ische gerechten a ls  sushi .

VINIFICATIE
De wi jn ,  afkomst ig  van kalkacht ig  k le i ,  ondergaat  een
koude macerat ie  van 24 uur  b i j  8  tot  10°C.  Na 90 uur  b i j
deze temperaturen ,  fermenteert  de wi jn  25 dagen b i j  13 ,5
tot  17°C.  Vervolgens r i jpt  h i j  2  maanden op de f i jne  l ies
in  roestvr i js ta len tanks.


