
ALCOHOL %

DRUIF & WIJN
MACABEU
Goudgele  k leur .  De neus is  expressief ,
overwegend f ru i t ig  (peer)  en b loemig (wi t te
bloemen,  brem,  meidoorn) ,  met  d iscrete
geroosterde tonen.  De mond is  f r is ,  zacht  en in
balans.

VINIFICATIE
Na de laatste  oogst  van het  jaar  wordt  de
Macabeu d i rect  koud geperst .  De most
wordt  vervolgens op natuur l i jke  wi jze  in  de
kou bezonken.  Na een macerat ie  van 36 uur
(b i j  10°C)  begint  de a lcohol ische vergist ing.
De voor  het  e inde van de a lcohol ische
vergist ing toegevoegde (neutra le)  a lcohol
doodt  de g isten voordat  ze  a l le  suikers  in
alcohol  hebben omgezet ,  vandaar  de
aanwezigheid  van natuur l i jke  suikers  in
zoete wi jn .

MAURY BLANC
MAS DE LA DEVÈZE - ROUSSILLON - FRANKRIJK

13.6

L I C H T Z O E T  |  F L O R A A L  |  
W I T  F R U I T

MENU


