
DRUIF & WIJN
PINOT AUXERROIS ,  PINOT BLANC
Afhankel i jk  van het  wi jn jaar  za l  deze droge wi jn
heer l i jk  en del icaat  z i jn  in  de neus ,  met  geuren
van wit te  b loemen,  gele  perz iken in  warme
jaargangen,  of  tonen van c i t russchi l  met  h ints
van jodium in  een koeler  jaar .  De aanhoudende
zuurgraad zorgt  in  de mond voor  een
harmonieuze ontwikkel ing van f lora le  en f ru i t ige
elementen en een subt ie le  zout ige toets .  

VINIFICATIE
De dru iven worden ongeveer  6  uur  in  hun geheel
geperst  in  pneumat ische persen.  De bezinking is
natuur l i jk .  De g ist ing begint  spontaan met  lokale
gisten in  eeuwenoude vaten.  Daarna volgt  een
r i jp ing van enkele  maanden op f i jne  droesem,  tot
het  botte len ,  wat  meestal  p laatsv indt  zodra de
lente  aanbreekt .  Vóór  het  botte len wordt  de wi jn
gef i l terd.  Indien nodig  kan de zwavelwaarde op
dat  moment  opnieuw worden aangepast .

PINOT BLANC - MISE DU PRINTEMPS
JOSMEYER - ELZAS - FRANKRIJK

ALCOHOL %

12,5

W I L D E  B L O E M E N  |  L I C H T
K R U I D I G  |  V E R K W I K K E N D

MENU

RESIDUAL SUGAR (G/L)

2
TOTAL ACIDITY (G/L)

4,9


