
DRUIF & WIJN
PINOT GRIS
Deze droge Pinot  Gr is  wordt  gekenmerkt  door
z i jn  stev ige en v lez ige st ructuur .  In  de neus
geuren van bos ,  hazelnoten ,  bakker i j  of  ze l fs
sappige en z i l te  tonen,  soms wi ldacht ig ,  vaak
gerookt ,  gegr i ld  of  ze l fs  geroosterd.  De smaak,
gedragen door  het  aardse karakter  gekoppeld
aan het  f ru i t ,  is  lang en aanhoudend dankzi j  een
soepele  maar  aanhoudende zuurgraad.

VINIFICATIE
De dru iven worden ongeveer  6  uur  in  hun geheel
pneumat isch geperst .  De bezinking is  natuur l i jk .
De g ist ing begint  spontaan met  lokale  g isten in
onze eeuwenoude vaten.  Daarna volgt  een
r i jp ing van enkele  maanden op f i jne  droesem tot
het  botte len ,  wat  meestal  rond de zomer  of  in  de
herfst  p laatsv indt .  Vóór  het  botte len wordt  de
wi jn  gef i l terd.  Indien nodig  kan de zwavelwaarde
op dat  moment  opnieuw worden aangepast .

 PINOT GRIS - LE FROMENTEAU
JOSMEYER - ELZAS - FRANKRIJK

ALCOHOL %

13

V O L  F R U I T I G  |  W E E L D E R I G  |
A A R D S

MENU

RESIDUAL SUGAR (G/L)

8
TOTAL ACIDITY (G/L)

6,2


