
RATAFIA DE CHAMPAGNE
JEAN DIOT - VINAY CHAMPAGNE, FR

ALCOHOL %

18%
RESIDUAL SUGAR (G/L)

120

H O N I N G  |  S I N A A S A P P E L  Z E S T E
|  G E C O N F I J T  F R U I T  |  E D E L Z O E T

MENU

DRUIF & WIJN
PINOT MEUNIER
Jean Diot  Rataf ia  heeft  een r i jk  en aromat isch
smaakprof ie l  met  tonen van gedroogd f ru i t ,  zoals
v i jgen en abr ikozen,  en h ints  van vani l le  en
specer i jen.  Deze versterkte  wi jn  b iedt  een vol le ,
z i jdeacht ige textuur  met  een mooie  balans tussen
zoetheid  en een l ichte  zuurheid.  De afdronk is  lang
en complex ,  met  een subt ie le  nootacht ige nuance.
Ideaal  a ls  d igest ief  of  b i j  desserts  en sterke kazen.

VINIFICATIE
Jean Diot  Rataf ia  wordt  gemaakt  door  het
combineren van dru ivensap met  een r i jke ,  kracht ige
brandewi jn  (eau-de-v ie) .  D i t  mengsel  ondergaat  een
r i jp ingsproces in  e ikenhouten vaten ,  wat  b i jdraagt
aan de complexi te i t  en d iepte  van de smaak.  T i jdens
de r i jp ing ontwikkelen z ich de tonen van gedroogd
fru i t ,  vani l le ,  en  specer i jen ,  en kr i jgt  de Rataf ia  z i jn
kenmerkende,  vo l le  textuur .


