
DRUIF & WIJN
RIESLING
Een expressieve en open neus waar in  gekonf i j te
c i t rusvruchten ,  roze grapefru i t  en kru iden worden
gecombineerd met  een heldere  mineral i te i t .  De
levendige smaak wordt  gedragen door  een f i jne  en
kr ista l l i jne  zuurgraad,  ondersteund door  smaken van
verse c i t rus en groen.  Koelere  jaargangen kunnen
soms gereserveerd of  iets  sober  z i jn ,  maar  de
del icate  en vaak lucht ige st ructuur  opent  z ich
binnen 5  tot  7  jaar  en verbetert  met  de jaren.  De
mineral i te i t  wordt  vervolgens gecombineerd geuren
van verbena en kalksteen.

VINIFICATIE
De dru iven worden gedurende ongeveer  7  uur  in  hun
geheel  geperst  in  pneumat ische persen.  De g ist ing
begint  spontaan met  lokale  g isten in  een eeuwenoud
vat .  Daarna volgt  een sur  l ie  r i jp ing van enkele
maanden,  tot  de botte l ing ,  d ie  meestal  in  ju l i
p laatsv indt .  Vóór  het  botte len wordt  de wi jn
gef i l terd  en indien nodig  wordt  zwavel  toegevoegd.  

RIESLING HENGST GRAND CRU
JOSMEYER - ELZAS - FRANKRIJK

ALCOHOL %

13,5

M I N E R A A L  |  K R A C H T I G  |
L E V E N D I G

MENU

RESIDUAL SUGAR (G/L)

5
TOTAL ACIDITY (G/L)

6


