
DOMAINE HUBER & BLÉGER - ELZAS

Saint-Hippolyte Rouge

ALCOHOL %

13%
RESIDUAL SUGAR (G/L)

<0.3
TOTAL ACIDITY (G/L)

2.99

F r i s  |  f r u i t i g  |  a p r i k o o s  |  k r u i d i g
MENU

DRUIF & WIJN
PINOT NOIR 
Wi jngaard:  Graniet  &  Kle i leem met  een zuid-oost
exposi t ie .  Leeft i jd  van de stokken z i jn  tussen de
30 en 50 jaar .  D i t  b i j  e lkaar  geeft  een mooie
r i jke  f inesse aan de wi jn .  

VINIFICATIE
Voor  de rode wi jnen worden de dru iventrossen
vol ledig  ontt rost ,  gevolgd door  een macerat ie
van 12 tot  15 dagen met  onderdompel ing van de
kap en overpompen.  De wi jnen r i jpen in
roestvr i js ta len vaten om de typische E lzasser
aroma's  te  behouden.  Botte len gebeurt  van apr i l
tot  september ,  afhankel i jk  van de resul taten van
de proever i jen.


