
DRUIF & WIJN
 SYLVANER,  SYLVANER ROUGE
Afhankel i jk  van het  oogst jaar  v inden we f ru i t  u i t
de boomgaard ,  Wi l l iam-peer  gemengd met
bloemen en kru iden met  een v lez ige en sappige
kant .  De zuurgraad is  lang en f i jn  en pracht ig  in
harmonie  met  de z i l te  toets .  

VINIFICATIE
De dru iven worden ongeveer  6  uur  in  hun geheel
geperst  in  pneumat ische persen.  De g ist ing
begint  spontaan met  lokale  g isten in  onze
eeuwenoude vaten.  Het  wordt  gevolgd door  een
sur  l ie  r i jp ing van enkele  maanden,  tot  het
botte len ,  wat  meestal  in  het  voor jaar
plaatsv indt .  Vóór  het  botte len wordt  de wi jn
gef i l terd.  Indien nodig  kan de zwavelwaarde op
dat  moment  opnieuw worden aangepast .

SYLVANER - PEAU ROUGE
JOSMEYER - ELZAS - FRANKRIJK

ALCOHOL %

11,5

E N E R G I E K  |  B I T E  |  
F R I S - K R U I D I G

MENU

RESIDUAL SUGAR (G/L)

2
TOTAL ACIDITY (G/L)

5,5


