NOORDMAN

w Wijnimport

JOSMEYER - ELZAS - FRANKRIJK

SYLVANER, SYLVANER ROUGE

Afhankelijk van het oogstjaar vinden we fruit uit
de boomgaard, William-peer gemengd met
bloemen en kruiden met een vlezige en sappige
kant. De zuurgraad is lang en fijn en prachtig in
harmonie met de zilte toets.

De druiven worden ongeveer 6 uur in hun geheel
geperst in pneumatische persen. De gisting
begint spontaan met lokale gisten in onze
eeuwenoude vaten. Het wordt gevolgd door een
sur lie rijping van enkele maanden, tot het
bottelen, wat meestal in het voorjaar
plaatsvindt. Vo6r het bottelen wordt de wijn
gefilterd. Indien nodig kan de zwavelwaarde op
dat moment opnieuw worden aangepast.
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